
全方位加熱模式
爐內特殊的四支不銹鋼加熱管裝置，不僅
有背部旋風熱氣循環，更有上下火加熱設
計，無論是要烤雞、烤蛋糕、烤布丁都可
隨溫度需求任意調整。

烤盤伸縮滑軌設計
貼心的伸縮滑軌設計，讓您輕鬆將烤盤拉
出，無論是在烹調過程中添加食材、塗抹
醬汁或是完成後取出食物時，都不用擔心
會被燙傷或因食物重量而傾倒，使用上更
安全便利。

底部加熱器
在蒸煮過程中難免會有水珠落在蒸烤爐底
部，因此ASKO蒸烤爐在使用純蒸氣功能時
，底部加熱器會自動開啟，將水珠再次加
熱變成蒸氣以避免底部積水。

創新冷卻循環散熱裝置
創新的冷卻循環系統能冷卻內外部的電子
控制元件，快速降低爐內及周圍環境溫
度，防止機器過熱老化。待烹調結束後，
風扇會持續運作直到爐內溫度降到60℃時
才會停止。此裝置可保護機器，延長櫥櫃
使用壽命，同時防止意外發生。

四層耐高溫強化玻璃門
獨特的四層強化玻璃門能確保爐內熱能不
流失，爐內上百度，爐面不燙手，是高級
面料。

高品質不銹鋼材質
ASKO全系列產品採用抗指紋和髒污處理的
不銹鋼材質，只需輕輕用濕布擦拭即可乾
淨如新，清潔非常簡便。

73公升業界最大容量
高度60公分的蒸烤爐，其內部使用空間可
達73公升，為目前市面上最大容量的蒸烤
爐。獨一無二的結構設計，即使內部容量
大，亦同樣能達到歐盟A級能效，在烹飪出
美味的同時還能為您節省電費。

玻璃門緩衝設計
ASKO蒸烤爐的門板經過超過兩萬次開關門
測試，堅固耐用，開關門變得更輕鬆，不
再有碰撞聲。

瑞典雅士高蒸烤爐

蒸氣分離系統

將蒸氣內的水氣及蒸氣分離，只讓細緻的
蒸氣進入爐內，多餘的水氣回流到加熱器
內，使食物達到外酥內嫩多汁的口感。

外部加水裝置

儲水盒設置於顯示面板旁邊，與爐門分
離，不開爐門便可加水，有別於一般設
計，可增加爐內使用空間。

窯烤拱形設計

加熱器利用爐內頂部窯烤式拱形設計，讓
熱源能在爐內反射傳導使食物均勻受熱。
上下及背面五口均勻出熱 烘培效果最佳。

旋風熱循環系統

爐內背部有五處出風口，熱流經由風扇均
勻分布，使爐內溫度達到良好的循環狀
態，同時縮短烹調時間，節省能源消耗。
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建議售價

操作介面/視窗

機體外觀顏色

耐高溫強化玻璃門

機體尺寸 寬/高/深(mm)

烤盤伸縮滑軌

容量

消耗功率

電流/電壓/頻率

歐盟節能等級效能

噪音值

蒸氣+熱風循環溫度

烘烤/預熱最高溫度

食譜自動程式

自動關/開門

型號

蒸 烤 爐 規 格

OCS8687S 

NT$149,000

彩色觸控式TFT + 2 旋鈕

不鏽鋼

四層

595/597/546

二層/可鎖定位

A+

73L

3400W

16A/220-240V/60Hz

47 db(A)

30~230度

230度/230度

160

Y/N

功能特色設計

安裝尺寸

環形熱風+底部加熱

底部加熱+風扇

底部加熱

頂部加熱

自動燒烤

大塊燒烤

大塊燒烤+風扇

自動燒烤

蒸煮

低溫蒸煮

快速預熱

重新加熱

暖盤功能

解凍

手動模式

保溫

蒸汽清潔

童鎖保護

自動/教學模式

分段式烹飪設定

真空低溫烹飪法

環形熱風+蒸氣1/2/3

計時器

預約

時間提示器(分鐘)

水質硬度試棒

標準配件

※慎達公司與ASKO原廠保有變更設計與規格之權利，本表格僅提供產品基本資訊，實際規格配備請依原廠出貨實物為準

ASKO敎學影音 耗材訂購官網

搪瓷淺烤盤

搪瓷深烤盤

不銹鋼深實心蒸烤盤

不銹鋼深帶孔蒸烤盤

烘焙烤架

溫度探針

總配件數

1

1

1

1

1

6

1

★機器後方及櫥櫃上方請保留 40mm 透熱氣通道

時鐘

顯示語言設定

自訂程式

水質硬度設定

輔助設計


